
Un souvenir du passage de
Pierre Aldebert

au lycée, le 4 mai 2010

Avec les classes 209, 210 et 211



Un petit show de 
présentation de la 
mode « sécurité au 

laboratoire »…

C’est promis 
l’équipe de 

physique-chimie s’y 
met bientôt !



Les gels…

Fabrication avec de 
l’alginate et des 

ions Ca2+

Puis explication 
grandeur nature !



La mousse aux 
Schtroumpfs…

Fabrication et 
Dégustation !

Recette : Mettre 12 bonbons Schtroumpfs dans un
grand verre puis 6 cuillères à café de jus de citron.
Passer quelques minutes au four à micro-ondes
pour homogénéiser. Ajouter une demi cuillère à
café de bicarbonate de soude et mélanger…



La mousse aux Schtroumpfs…
Tout le monde n’a pas aimé,

mais tout le monde a goûté !!!
Certains en ont même 

redemandé…



A l’heure où la première classe devait partir… 
on a changé d’avis et tout le monde est resté : 

70 élèves en salle de TP, du jamais vu !



Oh la belle 
bleue ! Oh la 
belle rose !

Effet mentos-
coca, sans 
mentos et 

sans coca ! Il 
n’y a que 

Pierre 
Aldebert pour 

faire ça !



Cuillère à la main, tout le monde 
regarde la préparation de la « purée au 

chou rouge qui pique ».
Les plus gourmandes ou les plus 

téméraires viennent goûter !



Pas de Patafix®, pas de 
problème !

La mousse aux 
Schtroumpfs peut faire 

l’affaire.



Merci pour l’énergie et 
l’enthousiame que vous 

communiquez Mr Aldebert !

Avec les classes 209, 210 et 211


